Zatgcznik nr 2a do zapytania cenowego - wymagania jakosciowe

Lp

Nazwa produktu

1

udziec z kurczaka - podobnej wielkosci, o wadze do 100 g. - 1 szt., oczyszczone, umyte i
Swieze, bez oznak zepsucia, o zapachu charakterystycznym dla udka z kurczaka, skdra bez
przebarwien oraz zanieczyszczen obcych oraz krwi.

Filet z indyka extra — miesnie piersiowe pozbawione skéry, kosci i Sciegien, prawidtowo
wykrwawione, bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych, oraz bez zanieczyszczen
obcych i krwi, z chowu polskiego, nie moczone.

Filet z piersi kurczaka extra, pojedynczy, Swiezy - miesnie piersiowe pozbawione skory,
kosci i Sciegien, prawidtowo wykrwawione, bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych
oraz bez zanieczyszczen obcych oraz krwi, chéw polski, nie moczony.

Karkowka wieprzowa extra, bez kosci, Swieza - cze$¢ zasadnicza wieprzowiny, odcieta z
odcinka szyjnego poéttuszy, odcieta w linii oddzielenia gtowy (z przodu), w sktad karkowki
wchodzi tkanka miesna grubowtdknista, poprzerastana ttuszczem i tkanka taczng; barwa
ciemnordzowa, zapach swoisty, charakterystyczny dla kazdego rodzaju miesa,
konsystencja jedrna i elastyczna, powierzchnia sucha i matowa, przekréj lekko wilgotny,
sok miesny- przezroczysty, dopuszcza sie nieznaczne zmatowienie barwy miesa, produkt
obrobiony kulinarnie, mieso z chowu polskiego .

Kietbasa Slgska - smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny,
wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy, konsystencja: surowce réwnomiernie roztozone,
dopuszczalne pojedyncze skupiska ttuszczu, ostonka $cisle przylegajaca, barwa:
charakterystyczna dla danego asortymentu, ztocista, zawierajgce nie wiecej niz 10 g
ttuszczu w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia.




topatka extra bez kosci- czesé zasadnicza wieprzowiny, w sktad topatki wchodzi tkanka
miesna grubowtdknista, poprzerastana ttuszczem i tkanka taczng; barwa; ciemnorézowa,
zapach swoisty, charakterystyczny dla kazdego rodzaju miesa, konsystencja jedrna i
elastyczna, powierzchnia sucha i matowa, przekrdéj lekko wilgotny, sok miesny-
przezroczysty, dopuszcza sie nieznaczne zmatowienie barwy miesa, produkt obrobiony
kulinarnie, mieso z chowu polskiego.

Poledwiczki WP extra- miesnie pozbawione skéry, kosci i Sciegien, prawidtowo
wykrwawione, bez przebarwien i uszkodzer mechanicznych oraz bez zanieczyszczen
obcych oraz krwi, chéw polski, nie moczony.

Schab extra bez kosci - cze$¢ zasadnicza wieprzowiny -odcieta od péttuszy z odcinka
piersiowo-ledzwiowego w liniach; gruby, jednolity, soczysty miesien otoczony btong i
niewielky iloscig ttuszczu, barwa ciemnordzowa, zapach - swoisty, charakterystyczny dla
kazdego rodzaju miesa, konsystencja- jedrna, elastyczna, powierzchnia-sucha, matowa,
przekréj- lekko wilgotny, sok miesny- przezroczysty.

Szynka wieprzowa extra bez kosci (kulka) - czes¢ zasadnicza wieprzowiny-odcieta z tylnej
pottuszy bez nogi i golonki, linia ciecia przebiega pomiedzy | i Il kregiem kosci krzyzowej,
tkanka miesna delikatna, drobnowtdknista, miekka i soczysta, produkt obrobiony
kulinarnie, odttuszczony, bez skéry i kosci, powierzchnia bez przekrwien, pozacinan,
barwa- ciemnordzowa, zapach-swoisty, charakterystyczny dla kazdego rodzaju miesa,
konsystencja- jedrna, elastyczna, powierzchnia- sucha, matowa, przekroj- lekko wilgotny,
sok miesny- przezroczysty, z chowu polskiego.

10.

Wotowina extra bez kosci - tkanka miesna delikatna, drobnowtdknista, miekka i soczysta,
produkt obrobiony kulinarnie, odttuszczony, bez skéry i kosci, powierzchnia bez
przekrwien, pozacinan, barwa- ciemnordzowa, zapach-swoisty, charakterystyczny dla
kazdego rodzaju miesa, konsystencja- jedrna, elastyczna, powierzchnia- sucha, matowa,
przekréj- lekko wilgotny, sok miesny- przezroczysty, z chowu polskiego.




11.

Golonka z indyka oczyszczone, umyte i Swieze, bez oznak zepsucia, o zapachu
charakterystycznym dla golonki indyczej, skéra bez przebarwien oraz zanieczyszczen
obcych oraz krwi.

12.

Skrzydto z indyka oczyszczone, umyte i Swieze, bez oznak zepsucia, o zapachu
charakterystycznym dla skrzydta indyczego, skéra bez przebarwien oraz zanieczyszczen
obcych oraz krwi.

13.

Kietbasa biata surowa smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu,
aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny jest smak i
zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy, konsystencja: surowce réwnomiernie
roztozone, dopuszczalne pojedyncze skupiska ttuszczu, ostonka scisle przylegajaca, barwa:
charakterystyczna dla danego asortymentu, biata, zawierajgce nie wiecej niz 10 g ttuszczu
w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia.

14.

Boczek parzony smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny,
wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy, konsystencja: surowce réwnomiernie roztozone,
dopuszczalne pojedyncze skupiska ttuszczu, ostonka $cisle przylegajgca, barwa:
charakterystyczna dla danego asortymentu, ztocista

15.

Szponder wotowy powierzchnia bez przekrwien, pozacinan, barwa- ciemnordzowa,
zapach-swoisty, charakterystyczny dla kazdego rodzaju miesa, konsystencja- jedrna,
elastyczna, powierzchnia- sucha, matowa, przekréj- lekko wilgotny z chowu polskiego.




